
מחכים לכם ולאורחים שלכם, הם יתאהבו, באחריות.

כל המנות יוצאות בפלטות למרכז שולחן בליווי ירקות שורש צלויים. צמיצורי. ושום קונפי

/ תפריט אירועים עד 100 איש redmeat.rest

פוקצ‘ות חמות

סלטים: 8 סוגים לבחירה

חציל צלוי טבעי / מטבוחה / סלט שורשים  / חמוצי הבית 

חציל צלוי במיונז / פלפל חריף / חציל צלוי בטחינה ירוקה / כרוב לבן קלאסי / סלק אדום

טחינה לבנה\ירוקה / גזר ג 'וליין בתחמיץ / חציל זעלוק / סחוג ביתי ירוק

סלט בורגול עם עגבניות ובצל ירוק קצוץ / כרוב סגול אסייתי

ראשונות

חציל בלאדי על מצע טחינה ירוקה. שום קונפי ושמן זית

עראייס ביס בקר טלה. מוגש על טחינה סלק

ברוסקטה כבד עוף מלחם יזדי. ריבת בצל ורוטב יין מצומצם בעיטור בצל ירוק

קרפציו סלק. שמן זית ולימון. פלפל צילי. שום קונפי. אגוזי מלך ומיקרו בזיליקום

קרפציו בקר. חומץ בלסמי מצומצם. שום קונפי. פלפל צילי. צנוברים ומיקרו בזיליקום

סיגר בקר טחון וצנוברים בליווי טחינה לבנה במרקם קטיפתי

על הפחמים

סטייק פרגית במרינדה מזרחית

פילה בקר בשמן זית ומלח גס. פרוס למדליונים

סינטה בשמן זית. טימין. ומלח פלפל. פרוס לרצועות

צלעות כתר טלה

אנטריקוט אנגוס טרי מיושן

טומהוק מיושן (אנטריקוט על עצם ארוכה)

בשולחן הקינוחים

מיני פטיפורים יוקרתים ופירות העונה חתוכים

שתיה קלה למרכז שולחן

קולה זירו. קולה. ספרייט. סודה. מים. נסטי

triger מעושנים

אסדו על עצם בשמן זית. מלח ופלפל גס. סילאן ורוטב יין מצומצם

כתף טלה בטימין. שום. סילאן ושמן זית

אנטריקוט אנגוס טרי בשמן זית. טימין ומלח גס

בריסקט (חזה בקר) בראב הבית

צלעות טלה מרוחים בשמן זית. מלח גס וטימין טרי

קרואסון צרפתי במילוי פטה כבד אוורירי. ובצל מקורמל

meat
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